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Tescil No : 597

Tescil Tarihi 1 20.11.2020

Basvuru No : C2020/085

Basvuru Tarihi : 13.03.2020

Cografi isaretin Ad1 : Kiitahya Kopiik Helvast

Uriin / Uriin Grubu : Kopiik helva / Cikolata, sekerleme ve tiirevi trlinler

Cografi Isaretin Tiirii : Mahreg isareti

Tescil Ettiren : Kiitahya Ticaret Borsasi

Tescil Ettirenin Adresi : Boliicek Mah. Kiitahya Tavsanli Karayolu Bulvar1 No: 34 Merkez
KUTAHYA

Cografi Sinir1 : Kiitahya ili

Kullanim Bi¢imi : Kiitahya Kopiik Helvast ibaresi ve mahreg isareti amblemi,

isareti amblemi, isletmede kolayca goriilecek sekilde bulundurulur.

Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri:

Kiitahya Kopiik Helvasi; ana maddesi seker olan ve su, ¢éven otu (Saponaia officinalis) ekstrakti ve limon
tuzunun (sitrik asit) karigtirtlmasiyla yapilan bir helvadir. Parlak beyaz renkte kopiik goriiniimiinde, ¢ok akiskan

olmayan bir {iriindiir.

Geleneksel iiretimde seker, igme suyu, sekerin kristallesmesini dnlemek amaciyla limon tuzu (sitrik asit) 6zel
bakir kazanlarda kaynatilir. Olusan serbetin icerisine ¢dven kokiiniin kaynatilmasiyla elde edilen ¢dven suyu
(ekstrakti) eklenerek cirpilir ve bdylece beyaz renkte, yumusak kivamda, yar1 akiskan 6zellikte kdpiik helva elde

edilir.

Kiitahya’ da kopiik helva iiretimi 1800’1 yillara, Osmanli Donemine kadar uzanir. Kiitahya Ko&piik

Helvasinin kendine has lezzetinin ve 6zelliklerin olugsmasi bu ustalik ve tecriibeye baglidir.

Kiitahya Ko6piik Helvasi yilin her mevsiminde tiiketilmekle birlikte, 6zellikle sonbahar ve kis mevsiminde

tilketiminde artig goriilebilmektedir. Kiitahya K&piik Helvasi istege bagl sekilde tahinle birlikte de tiiketilebilir.

Uretim Metodu:

Kiitahya Kopiik Helvasinin listesi asagidadir.

BILESEN MIKTAR (%)
Seker 81+5

Su 18+5
Coven Suyu 1
Limon Tuzu (sitirk asit) 0,1

Kiitahya Kopiik Helvasi Is Akis Semasi

[ Karistirma ve Kaynatma ]

l

Cirpma

l

Ambalajlama

Coven Suyu ilavesi ]

Kiitahya Kopiik Helvasinin tiretimi kaynatma ve ¢irpma olacak sekilde iki ana islemden olugmaktadir.

1 urtiniin
kendisi veya ambalaj1 iizerinde yer alir. Uriliniin kendisi veya ambalaji
iizerinde kullanilamadiginda, Kiitahya Kopiik Helvasi ibaresi ve mahreg



Karistirma ve Kaynatma:

Belirlenen oranlarda seker, su ve limon tuzu rezistansli 6zel bakir kazanlarda karistirilir ve 1sitilir. Kaynayan
serbetin sicakhign 125-130°C’ye ulastiginda 1sitma islemine son verilir. Bu islem yaklasik 45-50 dakika siirer.
Sicaklik ve siireler mevsimsel olarak degismekle birlikte serbetin piskinligi i¢in el/gdz kontrolii yapilir. Tamamen
ustalik gerektiren bu kontrol kazandan tahta kepce ile alinan bir miktar serbetin bagparmak ve isaret parmaginin
arasina birka¢ damla damlatilip yapisina bakilarak anlasilir.

irpma:

Uygun kivama ve yapiya erisen serbete % 1 oraninda ¢oven suyu katilir ve bakir kazanin kapaklart
kapatilarak ¢irpma islemine baglanir. Céven suyu, iiriiniin renginin ve lezzetinin olugmasini, kopiik yapisini almasini
saglayan ana maddedir. Cirpma esnasinda sicaklik kontrolii yapilarak 55-62 °C aralifinda olmas1 saglanir. Yaklagik
1 saat ¢irpilan kopiik helvasinin yapist gozle kontrol edilir. Bu kisimda tecriibe ve ustalik ¢ok 6nemli olup el/goz
kontrolleri kusaktan kusaga yetisen ustalar tarafindan yapilir. Kontrolde 1000 g’ lik plastik kaba 500 g {iriin konarak
hacmi kontrol edilir. Kopiik helva kabm tamamin1 dolduruyorsa iiriin yeteri kadar kdpiirmiistiir ve hazirdir ama
kabin i¢ini tamamen doldurmuyorsa ¢irpma islemine devam edilir. Bu asama Kiitahya Kopiik Helvasinin kalitesini
ve farkini gosteren en 6nemli kontrol noktasidir. Ayrica kap ¢evrildiginde kdpiik helva aninda akigkanlik géstermez.

Kiitahya Kopiik Helvasinda limon tuzu haricinde herhangi bir katki maddesi (pektin, jelatin, kivam arttirict,
renklendirici, tatlandirici vb.) kullanilmaz, kalitesini ve farkini tamamen ustalik becerileri ve kontrol asamalari
olusturur.

Kiitahya Kopiik Helvasinin ambalajlanmasi, belirli gramajlardaki Tarim ve Orman Bakanligindan gida ile
temas1 uygun olarak onaylanmis plastik kaplarda yapilir. Serin, 151k almayan, kuru bir ortamda saklanmalidir.

Cografi Simir icerisinde Gerceklesmesi Gereken Uretim, isleme ve Diger Islemler:

Kiitahya Kopiik Helvasi, Kiitahya ‘da Osmanli Doneminden bu yana kusaktan kusaga aktarilarak yaklasik 4
asirdir yapilmakta olup tiretimi ustalik gerektirir. Bu sebeple yoreyle iin bagi bulunan Kiitahya Kopiik Helvasinin
tiim iiretim asamalarinin, belirtilen cografi sinir iginde gergeklesmesi gerekir.

Denetleme:

Kiitahya Ticaret Borsast koordinatorliigiinde; Kiitahya Il Tarim ve Orman Miidiirliigiinden iki kisi ve
Kiitahya Ticaret Borsasindan iki kisi olmak iizere toplam 4 kisiden olusan denetim merci tarafindan denetimler yilda
bir defa diizenli olarak ayrica ihtiyac halinde ve sikdyet olmasi halinde de yapilacaktir.

Denetim mercii Kiitahya Kopiik Helvasinin bilesenlerini, {iretim agamalarini ve cografi isaretin ad1 ile mahreg
isareti amblem kullanimin1 denetler.

Denetim mercii, kamu kuruluslarindan veya 6zel kuruluslardan veya bunlarda gorevli uzman gergek veya
tiizel kisilerden denetimin gergeklestirilmesi sirasinda faydalanabilir veya hizmet satin alabilir. Tescil ettiren,
haklarin korunmasinda hukuki siiregleri yiiriitiir.



